
COCKTAIL MAISON

-

LE MAQUEREAU

Filet de maquereau façon escabèche sur son blini

Suggestion végétarienne
Caviar d’aubergine au pesto verde et copeaux de parmesan

-

LA CREVETTE

Carpaccio de crevettes aux agrumes, salade d’herbes 

fraîches, œufs de saumon et gel d’orange pimenté

Suggestion végétarienne
Tarte fine aux légumes croquants, 

houmous et salade d’herbes fraîches

-

LA CANETTE

Filet de canette cuit sur la peau, jus réduit de rave 

sanguine, polenta rôtie et crémeux de petits pois

Suggestion végétarienne
Wellington de légumes comme une tourte, 

mousseline de carottes aux grains de vanille

-

L’ABRICOT

Macaron à la compotée d’abricot parfumée 

au poivre de Timut, crème légère chocolatée

85€ PAR PERSONNE - 3h00 de navigation

Embarquement 20h00  l  Départ en navigation 20h30 l  Retour à quai 23h30

Menu du 14 juillet
LUN D I 14 J UIL L ET - BATEAU H ERMÈS I I

Embarquement et retour à quai 13bis quai Rambaud, Lyon 2

Réservation sur www.lesbateauxlyonnais.com
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